$ PRACOVNY LIST pre Ziakov 5. roénika Spravne odpovede
TECHNIK KONTROLY V POTRAVINARSKEJ VYROBE

1. Urcite vieS, Ze potravinarsky priemysel sa ¢leni na rozne odbory. Uved ¢o najviac

odborov potravinarskeho priemyslu, ktoré poznas:

Miliekarstvo, pekarstvo, masiarstvo, hydinarstvo, lahodkarstvo ...

2. Predo je potrebné pred konzumaciou mlieko ohriat na vyssiu teplotu?
Pri vysokej teplote sa nicia Skodlivé mikréby.

Chlieb popraskany, plesnivy, nedopeceny, tmavy — zhoreny.
4. Napis, preco je potrebné pri praci s potravinami dodrziavat hygienu:

Pri praci sa m6zu napriklad nase ruky kontaminovat Sodlivymi latkami, ktoré sa
nasledne mo6zu dostat do potravin a spdsobit zdravotné problémy konzumentom

potravin.
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5. Musi sa susené mlieko skladovat v chladni¢ke? Spravnu odpoved zakrazkuj
a vysvetli preco:
ANO NIE

NIE, z dovodu, Ze neobsahuje rychlo kaziace sa latky.
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